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CARTA DEI VINI



Questa selezione vuole essere un riassunto,
dinamico ed in continuo divenire,

del nostro viaggio nel Mondo del Vino.

Un viaggio fatto di colori, profumi e
sapori,

ma soprattutto di incontri, uomini e storie che

si intrecciano in un territorio unico.
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é& Vi segnala un’azienda che opera in regime
di agricoltura biologica o ecosostenibile

We noted a company that operates under
organic farming or sustainable

€ Vi segnala un’azienda che opera in regime
di agricoltura biodinamica

We noted a company that operates under
biodynamic farming

2 3 Vi segnala i vini bianchi che subiscono la macerazione
sulle vinacce

We noted white wines Macerativo Style



CHAMPAGNE

PHILIPPONNAT
Brut Royale Réserve € 62,00

PERRIER JOUET
Brut Grand Brut € 65,00

LOUIS ROEDERER

Brut Premier € 69,00
RUINART

Rose’ Brut € 95,00
BOLLINGER

Bollinger Special Cuvee € 69,00

LE BOLLICINE ITALIANE

VENETO

IL PIANZIO

Colli Euganei Prosecco € 18,00
Fior d’Arancio € 18,00
LA FARRA

Valdobbiadene Prosecco Sup extra dry € 21,00
NINO FRANCO

Valdobbiadene Prosecco Sup dry “Primo Franco” € 25,00

Valdobbiadene Prosecco Sup brut “Nino Franco” € 23,00



LOMBARDIA

CA’ DEI FRATI

Ca’ dei Frati Brut € 23,00

Rose’ Cuvée dei Frati € 23,00
LA FRANCIACORTA

BELLAVISTA

Franciacorta Brut “Alma” € 49,00

Franciacorta Gran cuvée rosé ’ € 65,00

UBERTI

Francesco |I° Brut € 34,00

Francesco I° Rose’ Brut € 38,00

Magnificentia Brut saten millesimato € 52,00

CA’ DEL BOSCO
Franciacorta brut Prestige € 48,00

TRENTO METODO CLASSICO

CANTINE FERRARI
Ferrari brut Perle’ € 40,00

SAINT PAULS
Metodo Classico Brut € 36,00



VINI BIANCHI DEI COLLI EUGANEI

MONTEGRANDE

Bianco colli “Erto” € 16,00
SAN NAZARIO

Bianco colli “Dulcamara” € 16,00
Chaardonnay € 16,00
ZANOVELLO

Bianco colli “Olivetani” € 16,00
Chardonnay “Roverello” € 16,00
Moscato dry “A’Cengia” € 19,00
IL PIANZIO

Serprino € 16,00
Pinot bianco “Vigna quercia € 16,00
Bianco Colli Ca’Nova € 15,00
LA CHIESETTA

Pinot Bianco Colli € 15,00
CA’ OROLOGIO

Bianco del Veneto igt “Salarola” € 20,00
MONTEFORCHE

Bianco del Veneto igt “Cassiara” € 20,00

VILLA SCERIMANN
Pinot Grigio € 17,00

VINI E VIGNE BORIN

Pinot bianco “Monte Archino” € 17,00
Chardonnay “Vigna bianca” € 18,00
Incrocio Manzoni “Corte Borin” € 18,00
Sauvignon Blanc € 18,00
SAN ZIBIO

Pinot Bianco “Meriggio” € 15,00
Incrocio Manzoni “Altero” € 15,00

ALLA COSTIERA

Bianco colli “Biancone” € 17,00
Terreni Bianchi € 17,00
Trachite € 17,00
Serprino € 17,00
VIGNALTA

Chardonnay € 28,00



VINI ROSSI DEI COLLI EUGANEI

SAN ZIBIO

Rosso colli “Col Rua” € 15,00
VIGNALTA

Rosso colli riserva € 22,00
Rosso colli rieserva “Gemola” € 42,00
CA’ OROLOGIO

Rosso colli riserva “Calaone” € 26,00
Cabernet colli riserva “Relogio” € 36,00
ZANOVELLO *

Rosso colli riserva “Natio” € 29,00
Cabernet colli “Girapoggio” € 24,00
Merlot colli “Sassonero” € 24,00
SALVAN

Rosso colli riserva “Oltre il limite e altro” € 24,00
Merlot colli riserva € 20,00
Cabernet sauvignon “San Marco” € 20,00

SAN NAZARIO *
Cabernet sauvignon colli € 16,00
Merlot colli “Ruzante” € 16,00

VINI E VIGNE BORIN

Merlot colli “Vigna del Foscolo” € 16,00
Cabernet sauvignon colli “Vigna costa” € 18,00
Syrah colli “Coldivalle” € 17,00
VILLA SHERIMANN

Merlot colli riserva € 18,00
IL PIANZIO

Rosso colli €16,00
Cabernet colli €16,00

IL FILO DELLE VIGNE
Cabernet sauvignon “Vigna Cecilia” € 24,00
Cabernet riserva “Il Borgo delle Casette” € 37,00

MONTEFORCHE €

Cabernet franc colli € 20,00
Rosso del Veneto igt “Vigna del vento” € 26,00
Merlot “Carantina” € 20,00



MARCO SAMBIN
Rosso del Veneto igt “Marcus” € 37,00

ALLA COSTIERA BIO *

Rosso Colli “Gerardo” € 18,00
Merlot Colli “Vo’ Vecchio” € 18,00

VINI ROSE’ DEI COLLI EUGANEI

IL PIANZIO

Rose’ frizzante € 17,00
ZANOVELLO *

Rosé “Aganoor” € 18,00
LA CHIESETTA

Rose’ frizzante € 15,00

ORANGE WINE
MONTEFORCHE &¥
Pinot Grigio € 20,00
Bianco “Vigna Carantina € 20,00
Moscato dry € 22,00

Il vino eleva I’anima e i pensieri,
e le inquietudini

si allontanano dal cuore dell’'uomo.

Pindaro (518 a.C. circa — 438 a.C. circa)



VINI BIANCHI ITALIANI

PIEMONTE

BROGLIA
Gavi di Gavi “La Meirana”

CASCINA CHICCO
Roero arneis “Anterisio”

LOMBARDIA

PERLA DEL GARDA
Lugana Perla

CA’ DEI FRATI

Lugana ‘I Frati”

Brolettino

Bianco del Benaco “Pratto”

VENETO

MENEGOTTI
Bianco di Custoza Superiore “Elianto”

VICENTINI
Soave classico “Terre Lunghe
Soave Superiore “il Casale”
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INAMA
Chardonnay

€ 19,00

€ 18,00

€ 19,00

€ 19,00
€ 21,00
€ 23,00

€ 17,00

€ 17,00
€ 24,00

€ 20,00



TRENTINO ALTO ADIGE

KOHFEREROF
Riesling
Kerner Valle Isarco

ANSITZ WALDGRIES
Sauvignon “Myra”

LAGEDER
Chardonnay

Beta Delta €
Pinot Bianco “Haberle”

TIEFEN BRUNNER
Gewdrztraminer

SAINT PAUL
Gewdlrztraminer “Justina”

FRIULI VENEZIA GIULIA

VENICA

Sauvignon “Monte del Cero”
Ribolla Gialla “I’Adelchi”
Friulano “Ronco Cime”

VIE DI ROMANS
Chardonnay Isonzo “Ciampagnis Vieris”

LIS NERIS
Pinot Grigio Isonzo “Gris”
Sauvignon Blanc Isonzo “Picol”

SKOK

Pinot Grigio Collio
Chardonnay
Friulano “Zabura”

VILLA RUSSIZ
Pinot Bianco

KOCJANCIC RADO
Malvasia del Carso
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€ 38,00
€ 31,00

€ 29,00

€ 21,00
€ 23,00
€ 24,00

€ 23,00

€ 22,00

€ 30,00
€ 30,00
€ 34,00

€ 31,00

€ 35,00
€ 35,00

€ 23,00
€ 23,00
€ 24,00

€ 26,00

€ 24,00



MARCHE

LUCCHETTI

Verdicchio dei Castelli di Jesi “VITTORIA” € 20,00
TOSCANA

LA LASTRA

Vernaccia di San Giminiano € 21,00

UMBRIA

SANTA CRISTINA ANTINORI

Orvieto amabile Casasole € 15,00

CASTELLO DELLA SALA

Chardonnay “Bramito” € 26,00

LAZIO

L'OLIVELLA %

Frascati superiore “Racemo” € 21,00
CAMPANIA

FATTORIA LA RIVOLTA *

Falanghina del Taburno € 17,00

Fiano del Sannio € 18,00

Greco del Taburno € 18,00
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PUGLIA

MICHELE CALO’
Mjere Bianco

SICILIA

MORGANTE
Bianco Morgante

Colosi

Grillo “Terre Siciliane”
Bianco Salina

Malvasia “Secca Del Capo”

SARDEGNA

CONTINI
Vermentino di Sardegna “Pariglia”

Grande ¢é la fortuna di colui
Che possiede una buona bottiglia,
un buon libro, un buon amico.

Moliere (1622 — 1673)
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€ 17,00

€ 17,00

€ 16,00
€ 17,00
€ 20,00

€ 20,00



VINI ROSSI ITALIANI

PIEMONTE

GIACOMO BOLOGNA BRAIDA
Barbera “Bricco dell’Uccellone” € 78,00

BOSCHIS FRANCESCO
Barbera d’Alba “le Masserie” € 25,00
Dolcetto Dogliani superiore “Sori’ San Martino” € 20,00

CASCINA CHICCO

Barolo “Ginestra “ € 64,00

PIRA

Nebbiolo d’Alba € 25,00
VENETO

MENGOTTI

Bardolino Classico €17,00

PEGORARO

Tai rosso dei Colli Berici “Rovea” € 22,00

TEDESCHI

Amarone ’ della Valpolicella “Capitel Monte Olmi” € 74,00

Valpolicella Ripasso “San Rocco” € 25,00

Valpolicella classico “Lucchine” € 17,00

TEZZA

Amarone della Valpolicella “Brolo delle Giare” € 68,00

TRENTINO ALTO ADIGE

FORADORI %

Teroldego rotaliano € 30,00
Granato € 72,00
FRANZ HAAS

Pinot Nero € 35,00
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FRIULI VENEZIA GIULIA

VILLA RUSSIZ

Merlot Collio € 26,00

Cabernet sauvignon Collio € 26,00

RODARO

Refosco dal peduncolo rosso € 20,00
EMILIA ROMAGNA

FIORINI

Lambrusco Grasparossa di Castelvetro € 17,00

Lambrusco Grasparossa di Castelvetro amabile € 17,00

CANTINE CECI

Nero di Lambrusco “Otello N.5” € 20,00

ABRUZZO

SAN LORENZO
Montepulciano rosso riserva “Escol” € 36,00
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MARCHE

QUACQUARINI
Vernaccia Nera “Serrapetrona”

TOSCANA

FONTODI
Chianti classico
Flaccianello della Pieve

CASTELLO DELLA FARNETELLA
Chianti dei colli senesi

FELSINA BERARDENGA
Fontalloro

ANTINORI
Tignanello
Chianti classico riserva “Badia a Passignano”

SAN FELICE
Rosso di Montalcino “Campogiovanni”

FATTORIA DEI BARBI
Brunello di Montalcino
Morellino di Scansano

NOTTOLA
Nobile di Montepulciano Riserva “il Fattore”
Rosso di Montepulciano

UMBRIA

ARNALDO CAPRAI
Sagrantino Montefalco “Collepiano”

15

€ 19,00

€ 36,00
€ 94,00

€ 20,00

€ 59,00

€ 94,00
€ 51,00

€ 22,00

€ 68,00
€ 19,00

€ 34,00
€ 19,00

€ 42,00”



PUGLIA

MICHELE CALO’
Primitivo Del Salento “Primiter”
Mjere rosso

BASILICATA

D’ANGELO DONATO
Aglianico del Vulture “Calice”

SICILIA

NICOSIA
Cerasuolo di Vittoria “Hybla”
Etna Rosso “Vulka”

MORGANTE
Nero d’Avola

¢

SARDEGNA

CONTINI
Cannonau di Sardegna “Inu”
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€ 21,00
€ 20,00

€ 25,00

€ 24,00
€ 24,00

€ 18,00

€25,00



VINI ROSE’ ITALIANI

VENETO

PERLA DEL GARDA
Rose’ delle Siepi

CA DEI FRATI
Rosa dei Frati

TRENTINO ALTO ADIGE

LAGEDER
Rose’ Lagrein

ABRUZZO

SAN LORENZO
Cerasuolo d’Abruzzo “Sirio”

PUGLIA

CALO’ MICHELE
Rosato del Salento “Mjére”
Cerasa
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€ 19,00

€ 19,00

€ 20,00

€ 17,00

€ 19,00
€ 24,00



VINI DA DESSERT ITALIANI

VENETO

VIGNALTA
Moscato passito “Alpianae”

ANSELMI
| Capitelli

MEZZE BOTTIGLIE

VINI BIANCHI

BORIN
Pinot bianco

VICENTINI
Soave classico

CA DEI FRATI
Lugana “i Frati”

VINI ROSSI

CAVALCHINA
Bardolino

VIGNALTA
Rosso colli riserva

TEDESCHI
Valpolicella Classico

VINI ROSE’

CA’ DE| FRATI
Rosa dei Frati
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€ 25,00

€ 25,00

€ 9,00

€ 9,00

€ 10,00

€ 9,00

€ 12,00

€ 9,00

€ 10,00



FRANCIA

VINI BIANCH|

DOMAINE CHAVY — CHOUET
Bourgogne “Le Femelottes”

DOMAINE SERVIN
Chablis 1er Cru “Montee de Tonnere”

DOMAINE CHAMPEAU
Pouilly fume’

LAETITIA DUCROUX
Sancerre

CHATEAU HAUT MAYNE
Sauternes 0,375

VINI ROSSI

CHATEAU LES HAUTS — CONSEILLANTS
Bordeaux — Lalande de Pomerol

CHATEAU DU COURLAT
Bordeaux — Lussac saint emilion

JEAN BAPTISTE LEBREUIL
Bourgogne Pinot Noir — Cuvee Simone Guerin

32,00

39,00

25,00

26,00

24,00

32,00

24,00

25,00

[l vino non si beve soltanto, si annusa, si osserva,

Si gusta, si sorseggia e+ se ne parla

Edoardo VII (1841 — 1910
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ACQUE MINERALI BIBITE E BIRRE

San Pellegrino 0,750 € 3,50
Panna 0,750 € 3,50
San Pellegrino 0,325 € ,200
Panna 0,325 € 2,00
Ferrarelle 11 € 4,00
Succo di Mela 0,750 € 6,00
Succo di Uva 0,750 € 6,00
Aranciata San Pellegrino 0,200 € 3,00
Coca cola 0,200 € 3,00
Birra Moretti 0,330 € 3,50

Birra Moretti Zero analcolica 0,330 € 3,50
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